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Corso Cucina Molecolare
GIUGNO 2017

COOKING R-EVOLUTION



LA CUCINA 

BERTO’S CUCINE
Viale Spagna, 12 – Tribano (PD)

La cooking room di Berto’s

è un laboratorio d’eccellenza,

funzionale ed equipaggiato,

ideale per sviluppare

una cucina premium creativa!



FIRST DAY

26 GIUGNO 2017
h  8.30   Registrazione corsisti

h. 9 Welcome! | Inizio lezioni

h.10.45  Coffee Break

h.13       Lunch-EVO

h.15       Coffee Break

h.17.15 Uscita

PROTEINE
Animali/vegetali

Denaturazione e coagulazione

GRASSI
Saturi/Insaturi- Animali/Vegetali

Il punto di fumo

REAZIONI REDOX

LA CUCINA MOLECOLARE
Tappe fondamentali 

I fondatori 

L’ACQUA
L’acqua negli alimenti

Water activity

Osmosi

IL PH
Concetto

Ruolo nella conservazione

La fermentazione

Gli acidi

CARBOIDRATI
Zuccheri e Amidi

Fibre/cellulose



SECOND DAY

27 GIUGNO 2017
h 8.30    Inizio lezione         

h.10.45  Coffee Break

h.13       Lunch-EVO

h.15       Coffee Break

h.17.15 Uscita

PRATICO
Agar2

Algino [Calciosale-Calciolatte]

Pectina

Gel e gelificazione

Metilata

Gellano

Carruba

Xantano

IDROCOLLOIDI
Funzioni

Classificazione

Proprietà

Concetti Applicati

GEL E GELIFICAZIONE
Proprietà

Gel diffusi

Sferificazione

Paste senz’amidi

Concetti applicati



THIRD DAY

28 GIUGNO 2017
h 8.30    Inizio lezione         

h.10.45  Coffee Break

h.13       Lunch-EVO

h.15       Coffee Break

h.16.45 Consegna Attestati

ZUCCHERI IN CUCINA
Caratteristiche

Zuccheri speciali

Esempi pratici

EMULSIONI
La stabilità

La separazione delle fasi

Emulsionanti

Esempi pratici

SCHIUME E ARIE
Che cos’è una schiuma

La stabilità delle bolle 

Tipi di schiume

Agenti schiumogeni

Esempi pratici



KIT DEL CORSISTA
Grembiule EVO elements

3 Volumi Ditattici EVO educational

1 Sample Kit con prodotti EVO



Numero massimo partecipanti 16. 
Termine iscrizioni 15 Giugno 2017.

Per info e prenotazioni:

education@evoelements.com
T.    0423 19 75 65
M.   327 6996076

COOKING R-EVOLUTION


